
-Umbestellungen innerhalb eines Gerichts können zu Preisänderungen führen- 

Die Preise verstehen sich einschließlich Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld!  / All prices include service and added value tax! 

Schlemmermenü des Monats 
-Our monthly menu- 

Rahmsuppe von Sillensteder Kürbis, 
Gebäckstange 

** 

Geschmorte Ochsenbäckchen in Pfefferrahm, 
Pfannengemüse / Kartoffelspalten 

** 

Waldmeistergelee, 
Vanillesoße / Beerenragout / Sahnehaube 

Menü komplett  pro Person  € 33,50 (8 - a, d, e, i) 

-------------------------------------------------------------------------------------- 

Spezielle Empfehlungen 

• Nordsee-Heringe in Schmelzmargarine gebraten 
Brat- oder Salzkartoffeln / Apfelsahnedipp / Salatbeilage    € 18,00 

• Kutterscholle Finkenwerder Art, 
ausgelassene Speckwürfel / Brat- oder Salzkartoffeln / Apfelsahnedipp  € 24,00 

• Nordsee-Seezunge, gebraten, 
-Bitte erkundigen Sie sich bei Ihrer Bedienung, welche Seezungengrößen wir vorrätig haben- 

Apfelsahnesoße / bunter Salatteller / Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln 

Preis pro 100 gramm         € 15,50 

Leckeres mit Pfifferlingen… 
• Salatschüssel mit in Speck & Zwiebeln geschmorten Pfifferlingen, 

marinierte Salate / Wildkräuter / Dressingauswahl     € 18,00 

• Frische Pfifferlinge in Kräuterrahm, 
Salatbeilage / hausgemachte Serviettenknödel      € 19,80 

• Gebratenes Petersfischfilet mit geschmorten Pfifferlingen, 
Béarner Soße / Drillinge / Apfelsahnedipp      € 27,00 
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