Schlemmermenii des Monats

-Our monthly menu-

Zucchini-Pastinakenrosti mit Haferflocken,

Réucherlachsréschen / Schimand / Rucola

*x

Geschmorte Rinderroulade,
-gefullt mit Zwiebeln / Gewtirzgurke / Speck / Senf-,

deftige Bratensofe / Apfelrotkraut / zweierlei Klofe

*%

Lebkuchenmousse,

Beerenfriichte / Sahnehaube

Menii komplett pro Person € 36,50 ¢-ade

Besondere Empfehlungen unseres Kiichenteams

Gebratene Kutterscholle Finkenwerder Art,
ausgelassene Speckwiirfel / Brat- oder Salzkartoffeln / Apfelsahnedipp € 25,50

Nordsee-Seezunge, gebraten
(Erkundigen Sie sich bitte bei Ihrer Bedienung, welche Griofen wir vorritig haben)

Apfelsahnesofe / Brat- oder Salzkartoffeln / Salatteller pro 100 g. € 15,50

Gegrilltes Filetsteak von Argentinischem Rind,
-Rohgewicht 250 g.-
Pfefferrahm / Schimorpilze / Kartoffelwedges / Salatbeilage € 42,50

Gevrichte fiir die kalte Jahreszeit

Winterlicher Friesendialog
Grinkohl & Updrogt Bohnen / Fleischbeilage / Bratkartoffeln / Senf € 23,50

In Rotwein gegartes Wildragout,
Champignons / Preiselbeeren / Butterspatzle / Salatbeilage € 27,00

Falls Sie thr Gericht nicht komplett aufessen und etwas mitnehmen mochten, weisen wir daraufhin,
dass wir seit diesem Jahr pro nachhaltiger Verpackung € 1,50 berechnen.




