Schlemmermenii des Monats

-Our monthly menu-

Rotkrautsuppe,
Gebdckstange

*%

Entenbrust aus dem Ofen
-mariniert mit Aprikose und Honig-,

Orangen-Pfeffersofe, Spitzkohl in Rahm und Kartoffelkroketten

*%

Pochierte Lebkuchencreme,
Beerenfriichte / Sahnehaube

Menii komplett pro Person € 35,50 ¢ -abden

Besondere Empfehlungen unseres Kiichenteams

Seeteufelfilet in Schmelzmargarine gebraten,
rahmiger Spitzkohl / Supkartoffelgnocchis / Apfelsahnedipp € 23,50

Gebratene Kutterscholle Finkenwerder Art,
ausgelassene Speckwiirfel / Brat- oder Salzkartoffeln / Apfelsahnedipp € 25,00

Nordsee-Seezunge, gebraten
(Erkundigen Sie sich bitte bei lhrer Bedienung, welche Groen wir vorritig haben)

Apfelsahnesofe / Brat- oder Salzkartoffeln / Salatteller pro 100 g. € 15,50

Bio-Edelpilze vom Grafthof aus Neuharlingersiel

Sautierte Edelpilze in Rahm
mit Krdutern / Serviettenkniodel / Salatbeilage € 18,50

Gebratene Edelpilzrolle
Kartoffelschnee / Estragon-Rahmpilze € 20,50

-Umbestellungen innerhalb eines Gerichts kénnen zu Preisdnderungen fiihren-

Die Preise verstehen sich einschlieBlich Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld! / All prices include service and added value tax!



