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Quelle: 

Wilhelmshavener Zeitung v. 27.09.2011 
Jeversches Wochenblatt v. 28.09.2011 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Tel. 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Reihe – 2011 / 2012 
 

20. Oktober 2011 
-Entertainment von Kopf bis Bauch- 

Zu Gast Bauchredner Addy Axon 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste, 

freuen Sie sich heute in unserer 

Kleinkunstreihe 

KUNSTvoll ESSEN 

auf Bauchredner 

Addy Axon 

Bauchreden mit Charme & Niveau. 

Erleben Sie einen humorvollen Abend, 

bei dem Ihre Lachmuskeln zum Beben gebracht werden. 

Die klassische Bauchredner-Show für Gäste, 

die nicht schlaff im Sessel hängen wollen.  

 

 

 

 

 

 

-Hooksiel, 20. Oktober 2011 - 

 Menü Menü Menü Menü    

In FriesenteeIn FriesenteeIn FriesenteeIn Friesentee    
geräucherte Flugentenbrustgeräucherte Flugentenbrustgeräucherte Flugentenbrustgeräucherte Flugentenbrust    

an Linsensalat, Kräuterdipp 

** 

LauchcrèmesuppeLauchcrèmesuppeLauchcrèmesuppeLauchcrèmesuppe    

mit Garnelenfleisch 

** 

Gefüllter SchweinelachsGefüllter SchweinelachsGefüllter SchweinelachsGefüllter Schweinelachs    
im Speckmantelim Speckmantelim Speckmantelim Speckmantel    

mit Pastinaken-Paprikafüllung, 

Cassissoße, geschmorter Rosenkohl 
und Macairekartoffeln 

** 

IngwerIngwerIngwerIngwer----BirnenmoBirnenmoBirnenmoBirnenmousseusseusseusse    

mit Zwetschgenragout und Vanilleschaum 

****** 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Tel. 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Tel. 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

 

Quelle: 
Wilhelmshavener Zeitung v. 22.10.2011 
Jeversches Wochenblatt v. 22.10.2011 

Nordwest-Zeitung v. 24.10.2011 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

2010/2011 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Quelle: 

Nordwest-Zeitung v. 11. Oktober 2010 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Quellen: 

Wilhelmshavener Zeitung  v. 12. Oktober 2010 

Jeversches Wochenblatt v. 02. Oktober 2010 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

 

Reihe - 2010/2011 
 

21. Oktober 2010 
-Comedy & Zauberei- 

Zu Gast Bauchredner Andreas Römer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü 

Cannelloni mit gebeiztem Lachs 

und Preiselbeersahne, 

herbstliche Blattsalate in Schmand-Kren-Dressing 

** 

Kürbissuppe mit Vanille, 

Kräutersahne, Baguette 

** 

Schweinerücken in Blätterteig 

mit Pilzfarce, 

Morchelrahmsoße, 

Rosenkohl und Mandelkroketten 

** 

Joghurt-Gewürzmuffin mit Orange 

an Marsala-Zwetschgenragout 

****** 

 

 

 

** Liebe Gäste, 

freuen Sie sich heute in unserer 

Kleinkunstreihe 

KUNSTvoll ESSEN 

auf Bauchredner 

Andreas Römer 

Erleben Sie einen magischen Mix aus 

genialer Zauberei und Comedy. 

Andreas Römer bietet eine fulminante Show, 

die Ort und Zeit vergessen lässt. 

 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Reihe - 2010/2011 
 

09. Dezember 2010 
-Popentertainment- 

Zu Gast das Musiker-Duo Schwarzblond 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Menü Menü Menü Menü    

Pochierte Roulade von Seezunge,Pochierte Roulade von Seezunge,Pochierte Roulade von Seezunge,Pochierte Roulade von Seezunge,    
Spinat und Lachs im Kräutermantel,Spinat und Lachs im Kräutermantel,Spinat und Lachs im Kräutermantel,Spinat und Lachs im Kräutermantel,    

Linsen-Graupengemüse, Paprikaschaum, 
Landbierstrauß 

** 

Hausgemachte Wildkraftbrühe,Hausgemachte Wildkraftbrühe,Hausgemachte Wildkraftbrühe,Hausgemachte Wildkraftbrühe,    
Polentanocken, Baguette 

** 

Gegrillte Gegrillte Gegrillte Gegrillte EEEEntenbrustntenbrustntenbrustntenbrust    
an Orangenan Orangenan Orangenan Orangen----PPPPfeffersahne,feffersahne,feffersahne,feffersahne,    

Apfelrotkraut, 
Semmelkloß und Herzoginkartoffeln 

** 

IrishIrishIrishIrish----Coffee Mousse,Coffee Mousse,Coffee Mousse,Coffee Mousse,    
Zimt-Beeren 

****** 

 

Liebe Gäste, 

freuen Sie sich heute in unserer 

Kleinkunstreihe 

KUNSTvoll ESSEN 

auf Popentertainment mit dem 

Duo Schwarzblond 

Sie erleben zwei grellbunte Vögel, die normalerweise 

nur auf Großstadtbühnen oder Kreuzfahrtschiffen zu 

sehen und zu hören sind. 

Es erwartet Sie musikalische Unterhaltung voller Spaß 

und Ironie, Neckereien und Unbeschwertheit. 

 

 

 

 

 

 

 

-Hooksiel, 09. Dezember 2010 - 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Quellen: 

Nordwest-Zeitung v. 11. Dezember 2010 

Jeversches Wochenblatt v. 11. Dezember 2010 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Reihe - 2010/2011 
 

17. Februar 2011 
-Schwungvolle Wortspielereien- 

Zu Gast Wortjongleur Daniel Helfrich 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste, 

freuen Sie sich heute in unserer 

Kleinkunstreihe 

KUNSTvoll ESSEN 

auf Wortjongleur 

Daniel Helfrich 

Freuen Sie sich auf einen arglustigen, böswitzigen 

und charmant-charismatischen Abend und 

folgen Sie in eine absurde Denkwelt. 

Es erwartet sie eine Verbal-Akrobatik 

auf höchstem Niveau. 

 

 

 

 

 

 
 

-Hooksiel, 17. Februar 2011 - 

 Menü Menü Menü Menü    

FenchelFenchelFenchelFenchel----TomatenTomatenTomatenTomaten----BruschettaBruschettaBruschettaBruschetta    
mit Basilikummit Basilikummit Basilikummit Basilikumroulade und Hummerroulade und Hummerroulade und Hummerroulade und Hummer----Risotto,Risotto,Risotto,Risotto,    

Limonen-Ingwer-Schaum 

** 

SteckrübenrahmsuppeSteckrübenrahmsuppeSteckrübenrahmsuppeSteckrübenrahmsuppe    
Rauchfischeinlage, Baguette 

** 

Piccata von der PoulardePiccata von der PoulardePiccata von der PoulardePiccata von der Poularde    
(in Parmesan-Eihülle gebraten) 

an Curryan Curryan Curryan Curry----Spätzle,Spätzle,Spätzle,Spätzle,    
Choron Soße, 

Brokkoliröschen 

** 

Birn un´HüdelBirn un´HüdelBirn un´HüdelBirn un´Hüdel    
Hefeklößchen mit Bohnsopp-Parfait und Birnenkompott 

****** 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Reihe - 2010/2011 
 

31. März 2011 
-Kabarett trifft Klassik- 

Zu Gast Kabarettist Michael Sens 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste, 

freuen Sie sich heute in unserem Finale der 

Kleinkunstreihe 

KUNSTvoll ESSEN 2010/11 

auf Kabarett & Klassik 

mit Michael Sens 

Geistreiche Satire trifft auf  

faszinierende Musikalität. 

Bei zahlreichen Auftritten in 

TV-Shows wie Schmidt & Pocher 

oder dem Quatsch-Comedy-Club 

wurde Michael Sens für seinen einfallsreichen 

Humor und seine musikalische Vielfalt 

aus Piano und Geige gefeiert. 

 

 

 

 

-Hooksiel, 31. März 2011 - 

 Menü Menü Menü Menü    

Gebackene FrühlingsrolleGebackene FrühlingsrolleGebackene FrühlingsrolleGebackene Frühlingsrolle    
mit Pfirsichmit Pfirsichmit Pfirsichmit Pfirsich----Garnelenfüllung,Garnelenfüllung,Garnelenfüllung,Garnelenfüllung,    

Cous-Cous-Salat und 
Chiffonade in süss-saurem Chili-Dressing 

** 

Hausgemachte RinderkraftbrüheHausgemachte RinderkraftbrüheHausgemachte RinderkraftbrüheHausgemachte Rinderkraftbrühe    
mit Gemüsestreifen, Eierstich und Gebäckstange 

** 

Dreierlei vom DeichlammDreierlei vom DeichlammDreierlei vom DeichlammDreierlei vom Deichlamm    
Geschmorte Lammkeule mit Kräutern, 
pochierte Lammroulade im Speckmantel, 

Lammfilet vom Lava-Stein-Grill, 

Bärlauchsoße, überbackene Strauchtomate, 
Speckbohnen und Rahmkartoffeln 

** 

BountyBountyBountyBounty----NockenNockenNockenNocken    
mit Beerenfrüchten und Vanillesahne 

****** 

 

Quellen: 

Nordwest-Zeitung v. 02. April 2011 

Jeversches Wochenblatt v. 04. April 2011 

Wilhelmshavener Zeitung v. 02. April 2011 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe VI – 2009/2010 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Quellen: 

Wilhelmshavener Zeitung  v. 07. Oktober 2009 

Jeversches Wochenblatt v. 07. Oktober 2009 

Nordwest-Zeitung v. 09. Oktober 2009 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe – 2009/2010 
 

22. Oktober 2009 
-Kopf & Bauch im Dialog- 

Zu Gast Bauchredner Jörg Jara 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Quellen: 

Wilhelmshavener Zeitung  v. 24. Oktober 2009 

Jeversches Wochenblatt v. 24. Oktober 2009 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe – 2009/2010 
 

10. Dezember 2009 
-Akkordeon & Comedy- 

Zu Gast Akkordeon-Springmaus 

Carmela de Feo 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

 
 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe – 2009/2010 
 

11. Februar 2010 
-Musik-Kabarettainment- 

Zu Gast Kabarettistin 

Angela Buddecke 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe – 2009/2010 
 

18. März 2010 
-Musik & Zauberei- 

Zu Gast das Musiker-Duo 

Ass-Dur 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe V – 2008 / 2009 

Die Jubiläumsausgabe – 5 Jahre 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe V – 2008 / 2009 
 

02. Oktober 2008 – „Der „Super-Ersatz“ 

Bauchredner Master Me 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Herbstlicher Wermut- 

Trockener Wermut aus Norditalien mit Eis und Zitrone 

**** 

Herbstliche Blattsalate in Mango-Ingwer-Dressing, 

pochierte Roulade von der Jakobsmuschel 

im Speckmantel und Kartoffelrösti mit Schmand, Trüffel-Balsamico-Reduktion 
** 

Hausgemachte Wildkraftbrühe, Gebäckstange 
** 

Piccata von der Poulardenbrust 

-in Parmesan-Eihülle gebraten- 

Maisgemüse im Blätterteignest, Paprika-Tomatensoße und Pesto-Spätzle 
** 

Tiramisu „Black Teddy“ an Marsala-Schokoladenschaum 

****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung und Jeversches Wochenblatt v. 04. Oktober 2008 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe V – 2008 / 2009 

 
02. Dezember 2008 - MusikKabarett 

Klaviertuose Armin Fischer 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quelle: Jeversches Wochenblatt v. 06. Dezember 2008 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

Adventsstern im Cocosmantel 

Cassislikör, Rotwein, Orangensaft und  Jahrgangssekt 

**** 

Gefüllter Weizentortilla und Blätterteighäuschen 

mit Gemüse-Chutney und Müsli-Nußkruste, 

Bananen-Zucchini-Curry und Pesto 
** 

Lachscrémesuppe mit Kräutern und Frischkäse-Bagel 
** 

Barbarie-Flugentenbrust 

-vom Lava-Stein-Grill- 

Preiselbeer-Orangensoße, 

Apfelrotkraut und zweierlei Klöße 
** 

Süße Lasagne mit Apfel & Zimt an Mandel-Sabayone 
****** 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe V – 2008 / 2009 

 
05. Februar 2009 – „Bis es Euch gefällt….“ 

Kabarettist Matthias Brodowy 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

Dänischer Pfirsichlikör 

aufgefüllt mit Jahrgangssekt und Crash-Ice 

**** 

Lachstatar in Limonen-Vinaigrette mit Dill-Creme frâiche 
an Ratatouille-Rösti, Rapunzelsalat in Kräuter-Dressing, Meerrettich-Dipp 

** 

Karotten-Ingwersamtsuppe mit Koriander-Croutons 
** 

Filets vom friesischen Deichlamm vom Lava-Stein-Grill, 

Kräuterbutter, Bärlauchsoße, Grilltomate, Speckbohnen, 

Kartoffel-Chili-Kuchen, Kroketten und Spalten 
** 

Preiselbeer-Creme und Quark-Nußnudel 

mit karamellisiertem Apfelcrêpe an Bourbon-Vanillesoße 
****** 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe V – 2008 / 2009 

 
26. März 2009 – „Eine musikalische Zeitreise…“ 

Musik-Comedy Bidla Buh 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 KUNSTvoll ESSEN 

-Empfangsgetränk & Menü- 

-Frühlingserwachen- 

Jahrgangssekt mit Blue Curacao und Orangensaft 

**** 

Blätterteig-Pastete mit Fischragout 

in Dillrahm, Steinpilz-Fagottini 
** 

Bouillon von Frühlingsgemüsen 

mit Spinatgnocchis, Baguette 
** 

Pochiertes Schweinefilet mit fruchtiger Füllung, 

gebackener Flan von Linsen im Spitzkohlbeet, Portweinsoße 

und Variation von Erdäpfeln 
** 

Pfefferminz-Panna-Cotta 

an Sauerkirschen und Bourbon-Vanillesoße 
****** 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe IV – 2007 / 2008 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe IV – 2007 / 2008 
 

04. Oktober 2007 – „Zähne zeigen….“ 

Kabarettist Gerd Weismann 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

Secco vom Weingut Axel Schmidt 

-Die deutsche Antwort auf Prosecco- 

**** 

Variation von Zucchini & Zwiebel an Pfirsich-Garnelenschwänzen, 

Preiselbeer-Koriander-Salsa 
** 

Lachsschaumsuppe, frische Kräuter, Baguette 
** 

Geschmorte Hähnchenbrust mit Spinatfüllung, 

Pfifferlinggemüse, Estragonrahm, Steinpilznudeln, 

gebackener Kartoffeldialog 
** 

Bisquitroulade auf Zwetschgenragout, 

Orangencreme und Krokantsahne 

****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung v. 09. Oktober 2007 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe IV – 2007 / 2008 

 
06. Dezember 2007 – Die Show zu Nikolaus 

Comedian Duo Hinz & Kunz 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Hooksieler Weihnachtskuss- 

Erfrischender Melonenlikör mit Crash Ice und Sekt aufgefüllt 

**** 

Gedünstetes Seezungenröllchen mit Blattspinat, 

im Nest von Zartweizen, Noilly-Prat-Safransoße 
** 

Fasanenkraftbrühe mit Fagottini und Gemüsewürfel, Baguette 
** 

Gegrilltes Steak vom Uelzener Hirschkalb, 

pikante Wildrahmsoße, Rosenkohlküchlein, Kroketten und Kartoffel-Sahne-Grâtin 
** 

Helles Schokoladenparfait mit Chilli und warmer Gewürzkuchenauflauf, 

Vanille-Kokos-Schaum 
****** 

Quelle: Nordwest-Zeitung v. 08. Dezember 2007 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe IV – 2007 / 2008 

 
07. Februar 2008 – Entertainment von Kopf bis Bauch 

Bauchredner Addy Axon 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Klostermanns spezial- 

Maracuja-Fruchtmark, Wodka und Grenadine mit Jahrgangssekt aufgefüllt 

**** 

Sülze von der Gänsebrust mit Gemüse und Zartweizen 

in Tempranillogelée, an buntem Salatnest, Curry-Marinade 
** 

Friesische Bouillabaisse mit Pernod abgeschmeckt, Baguette 
** 

Gebratenes Schweinefilet im Speckmantel mit Kräuterhaube grâtiniert 

pikante Rahmsoße mit grünem Pfeffer, sautierte Brokkoliröschen, 

gebackene Röstinchen 
** 

Guglhupf mit Minzschokolade 

und Mangocreme an eigenem Chutney, Beeren-Sabayone 
****** 

Quelle: Jeversches Wochenblatt v. 09. Februar 2008 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe IV – 2007 / 2008 

 
03. April 2008 – Der ½ Hinz & Kunz 

Musikvirtuose Marcel Wagner 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Frühlingserwachen- 

Blue Curacao und Orangensaft mit Jahrgangssekt aufgefüllt 

**** 

Pikante Zucchiniplätzchen mit Garnelen-Fruchtragout und 

gebratener Jakobsmuschel im Speckmantel, Preiselbeer-Koriander-Salsa 
** 

Hausgemachte Spargelkraftbrühe, mit Grissinistange 
** 

Filets vom friesischen Salzwiesenlamm 
-zart rosa vom Lava-Stein-Grill- 

Kräuterbutter, Rosmarinsoße, Paprika-Zwiebelgemüse, Kartoffelgrâtin 
** 

Dialog von Schokoladenmousse 

gebackener Apfelbeignet, Amaretto-Sabayone 
****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung v. 05. April 2008 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe III – 2006 / 2007 
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Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe III – 2006 / 2007 
 

12. Oktober 2006 – Der Rückwärtssprecher 

Bernhard Wolff 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

Dooley´s Colada 

Dooley´s, weißer Rum, Ananassaft, Kokossirup und Crash Ice 

**** 

„Enirret nov red Leffotrak“ 

Terrine von der Kartoffel mit gegrilltem Roastbeef und Meerrettichsoße, Erdapfelbrot 
** 

„Eppusemercsiam“ 

Maiscrèmesuppe mit Polenta-Lachsplätzchen 
** 

„Senetarbeg Telifsednamil“ 

Gebratenes Limandesfilet mit in Butter geschwenkten Hooksieler Krabben, 

an Tomaten-Linsengemüse, Kräuterreis und Apfelsahnesoße 
** 

„tteud nov Usimarit dnu Essoumnedalokohcs“ 

Duett von Tiramisu und Apfelsinen-Schokoladenmousse an Zwetschgenragout und Sahne 
****** 

Quelle: Jeversches Wochenblatt und Wilhelmshavener Zeitung v. 14. Oktober 2006 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe III – 2006 / 2007 

 
07. Dezember 2006 – „Humor & geistreiche Chansons“ 

Kabarettist Sebastian Krämer 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

Dooley´s Grüne Wiese 

Dooley´s, blue Curacao, Maracujasaft, Limonensaft 

**** 

Friesischer Lachscrêpe auf Grünkohlrösti, 

Rapunzelsalat in Radieschen-Vinaigrette, Kürbiskern-Baguette 
** 

Schaumsuppe von der Steckrübe mit Kräutern und Croutons 
** 

Gegrillte Barbarie-Flugentenbrust, 

kleines Ratatouille im Kartoffelnest, Zwergorangensoße, Apfelrotkraut und Semmelknödel 
** 

Bratapfel „wie bei Oma“, 

Zimt-Marzipanschaum 
****** 

Quelle: Jeversches Wochenblatt v. 09. Dezember 2006 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe III – 2006 / 2007 

 
08. Februar 2007 – „Lebendige Showpuppen“ 

Bauchredner Andreas Römer 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

Johannisbeerlikör, 

aufgefüllt mit Jahrgangssekt Cabinett-Silber, Cuvée „Zum Schwarzen Bären“ 

**** 

Gebackene Kohlvariation 

an buntem Salatnest in Kräuter-Vinaigrette, Bärlauch-Croutons 
** 

Granatcrèmesuppe nach Käpt´n Wilhelm, 

Cognac-Sahnehaube, ofenwarmes Baguette 
** 

Filet Mignon im Speckmantel vom Lava-Stein-Grill, 

mit Garnele in Knusperpanade und Chili-Dipp, Kalbsrahmsoße, 

Leipziger Allerlei und Kartoffelrösti 
** 

Panna Cotta von der Pfefferminze Beerenfrüchte und Vanilleschaum 
****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung und Nordwest-Zeitung v. 09. Februar 2007 

 

 

 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe III – 2006 / 2007 

 
08. März 2007 – „Fine Musical Comedy“ 

Spielzeug-Kabarettist Stefan Nußbaum 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Süßer Sonnenaufgang- 

Dooley´s mit Eierlikör und Pfirsichsaft 

**** 

Tacco mit jungem Wirsing an 

Ratatouille-Salat in Balsamico Marinade, Preiselbeer-Basilikum-Salsa 
** 

Kraftbrühe „vom friesischen Ochsen“ mit Gemüsestreifen, Fleischeinlage und Baguette 
** 

Medaillons von Lachsfilet und Butterfisch auf Blattspinat, 

Safransoße mit Pernod abgeschmeckt, Krabben im Blätterteigmantel, 

gebackene Macairekartoffeln 
** 

Caipirinha-Joghurt-Timbale mit Johannisbeeren, 

Zitronen-Bisquitroulade und Blue Curacao Schaum 
****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung  v. 12. März 2007 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe II – 2005 / 2006 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe II – 2005 / 2006 

 
06. Oktober 2005 – „Kabarett der neuen Generation“ 

Lutz von Rosenberg Lipinsky 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

„Hooksieler Mai-Tai“ 

Cocktail-Komposition von Pflaumenwein und Ananassaft, aufgefüllt mit Winzersekt und Crash-Ice 

**** 

Gebackene Kürbis-Reistorte mit Muschelsalat und Paprika-Salsa 
** 

Spinat-Kokos-Schaum mit ofenwarmem Ciabatta-Brötchen 
** 

Schweinefilet in Blätterteig 

auf süß/saurem Linsengemüse, Pfifferlingrahm, dressierte Kräuterkartoffeln 
** 

„Birn un Hüdel“ 

Hefeklößchen mit Anisbirne, Bohn´Sopp-Parfait und Friesengeist-Sabayone 
****** 

Quelle: Nordwest-Zeitung v. 08. Oktober 2005 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe II – 2005 / 2006 

 
01. Dezember 2005 – „Lucky Luke der Kabarettisten“ 

Matthias Brodowy 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Advents-Cocktail- 

Danziger Goldwasserund Blue Curacao mit exotischem Fruchtsaft aufgefüllt 

**** 

Pikante Fleischpastete auf geschmorten Waldpilzen, Zucchini-Chutney 
** 

Asiatische Gemüsesuppe mit Glasnudeln, verfeinert mit Zitronengras  
** 

Medaillons vom Seehecht im Polentamantel an 

pochiertem Garnelentürmchen, rahmige Esskastanien, 

Basilikum-Cherrytomaten mit Lauch, gekräuterter Basmati-Reis 
** 

Warmer Kartoffel-Zimtkuchen 

und Bratapfelpudding, Punsch-Sabayone und Sahnehaube 
****** 

Quelle: Jeversches Wochenblatt v. 03. Dezember 2005 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe II – 2005 / 2006 

 
02. Februar 2006 – Der Klaviertuose 

Armin Fischer 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Mozart´s Geburtstagsaperitif- 

Cynar Artischockenbitter, frisch gepresster Orangensaft, fruchtiger Rotwein 

**** 

Variation von Maisgrieß, Ente, Krustentier und Gemüse an Soßenspiegel 
** 

Fischkraftbrühe mit Café de Paris Crêpe und Gemüsestreifen, Chesterstange 
** 

-Dreierlei Regionales- 

Pikanter Grünkohl, deftige Updrögt Bohnen und hausgemachter Labskaus, 

dazu gedünstete Steinbuttroulade mit Lachskern im Kräutermantel, Kresseschaum, 

Safranreis und Röstkartoffeln 
** 

Bayerische Creme mit Bohn´Sopp, Maibock-Schaum und Sahnehaube, 

dazu Parfait von Friesengeist aus dem Holzschuh 
****** 

Quelle: Jeversches Wochenblatt v. 04. Februar 2006 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe II – 2005 / 2006 

 
02. März 2006 – „Freddy & Freunde“ 

Bauchredner Sascha Grammel 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN 
-Empfangsgetränk & Menü- 

-Saisonfinale- 

Original Cassislikör, aufgefüllt mit Jahrgangssekt, Cabinett-Silber 

**** 

Carpaccio vom Rinderfilet an winterlichen Blattsalaten, 

Parmesanwaffel und Distelöl-Balsamico-Marinade 
** 

Schaumsuppe von Norwegischem Wildwasserlachs, Sahnehaube und Bärlauch-Croutons 
** 

Gegrilltes Medaillon vom Schweinerücken 

mit Backobstfüllung und Kräuterkruste, pikante Sahnesoße, 

eschmortes Gemüse aus dem Wok und gebackene Kartoffelkroketten 

** 

Dreierlei Fruchtmousse an Amaretto-Plätzchen, Sabayone und Indisches Konfekt 
****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung v. 08. März 2006 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe I – 2004 / 2005 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe I – 2004 / 2005 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe I – 2004 / 2005 

 
07. Oktober 2004 – „Ottografie“ 

Schnellzeichner Andreas Otto 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN - Menü 

Ein Gruß aus der Küche 

Penne-Nudeln mit Meeresfrüchten in Basilikum-Pesto 
*** 

Tomatenkraftbrühe mit Concassée, Eierstich, Gemüsestreifen, Laugenstange 
** 

Gebratenes Medaillon vom Steinbuttfilet und Filet von Wildwasserlachs, 

Schnittlauch-Limonen-Butter, 

geschmorte Pilze mit Lauchzwiebeln, Kürbis-Langkorn-Risotto 
** 

Zweierlei Kartoffelplätzchen auf die süße Art 

mit Tiramisu-Eiskrem und Marsala-Schaumsoße 
****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung v. 07. Oktober 2004 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe I – 2004 / 2005 

 
04. November 2004 – „Jägerlatein“ 

Jacky Rieling liest 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN - Menü 

Ein „wilder“ Gruß aus der Küche 

Wildfleischpastete, Cumberlandsoße und Waldorfsalat 
**** 

Wildkraftbrühe mit Eierstich, Gemüsestreifen, Chesterstange 
** 

Dreierlei Wild 

Wildragout im Kartoffelnest, geschmorter Hirschkalbsbraten, 

gegrilltes Wildschweinmedaillon im Speckmantel, Wacholderrahmsoße, 

geschmorte Pfifferlinge, Rosenkohl und Mandelkroketten 
** 

-Birn und Hüdel- 

Anisbirne, Hefeklößchen und Bohnensopp-Parfait, 

Bourbon-Vanillesoße und Sahnehaube 

****** 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe I – 2004 / 2005 

 
02. Dezember 2004 – „Geschichten & Klänge“ 

Lesung 
-Weihnachten – Zeit für Gedichte & Geschichten- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN - Menü 

Ein „adventlicher“ Gruß aus der Küche 

Gebratene Riesengarnele, Tomatensalsa, Knoblauchbutter und Jour-Tomaten-Ciabatta 
*** 

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Eierstich, Gemüsestreifen, Chesterstange  
** 

Geschmorte Gänsebrust an Orangen-Pfefferrahm, 

Gemüse von der „friesischen Ananas“, gebackene Kartoffelvariationen 
** 

Gefüllte Birne in Blätterteig 

mit warmem Gewürzkuchenauflauf und Punsch-Sabayone, Sahnehaube 

****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung v. 05. Dezember 2004 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe I – 2004 / 2005 

 
17. Februar 2005 – „Der 1. Bauchredner“ 

Bauchredner Jörg Jara 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN - Menü 

Ein Gruß aus der Küche 

Norwegischer Räucherlachs im Kräutercrêpemantel, und pikantes Matjestatar 

an Sesamplätzchen, Honig-Senf-Soße und Preiselbeer-Sahnemeerrettich 
*** 

Wildkraftbrühe mit Fleischeinlage und Gemüsestreifen, Baguette 

** 

Barbarie-Flugentenbrust vom Lava-Stein-Grill 

an Apfelsinen-Pfeffer-Soße, Ratatouille-Gemüse, Schupfnudeln und Mandelkroketten 
** 

Variation von geeister Portweincreme und Caipirinha-Joghurt-Timbale 

mit süßem Ricotta-Dipp und Bourbon-Vanillesoße 

****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung v. 21. Februar 2005 



---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Klostermanns Restaurant „Zum Schwarzen Bären“ 

Lange Straße 15  *  26434 Hooksiel  *  Telefon: 04425 / 95 81-0  *  Fax: 95 81-29 

Presseberichte KUNSTvoll ESSEN 

Reihe I – 2004 / 2005 

 
07. April 2005 – „Veronika, der Lenz ist da“ 

Musik Comedy Bidla Buh 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KUNSTvoll ESSEN - Menü 

Ein Gruß aus der Küche 

Pikanter Gemüsebratling in Cornflakespanade, 

Bananen-Paprikasoße und Kräutermus 
*** 

Hausgemachte Spargelkraftbrühe 

mit Eierstich und Gemüsestreifen, ofenwarmes Baguette 
** 

Steinbutt im Polentamantel und Victoriarbarsch in Parmesan-Eihülle 

auf Koriander-Spaghettinest, mit Krabben, Muscheln und Pfifferlingen, 

dazu Risi-Bisi, Kräuter-Riesling-Rahm und Apfelsahnesoße 
** 

Karamellcreme mit Quarktaler und Latte Macchiatto Bisquit, 

Erdbeermark, Hohlhippe und Sahnehaube 

****** 

Quelle: Wilhelmshavener Zeitung v. 14. April 2005 


