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WILHELMSHAVENER ZEITUNG

Familie Klostermann feiert Jubilaum

50 Jahre ,Zum Schwarzen Baren”

Lange StraBBe 15, Hooksiel

W3

ANZEIGEN

SPEZIAL

Klostermanns fihren Restaurant seit 50 Jahren

HOOKSIEL/WAN — Klostermanns
Restaurant ,Zum schwarzen
Baren“ in Hooksiel zdhlt zu
den schonsten gastronomi-
schen Betrieben Frieslands.
Aber auch zu den Aaltesten,
denn schon, als das Haus 1765
gebaut wurde, fiihrte es Hin-
rich Bohlen Focken als Wirt-
schaft, und das stolze 55 Jahre
lang.

Doch der ,Black Teddy",
wie der Gasthof von seinen
vielen Freunden auch gern ge-
nannt wird, darf in diesem

Jahr besonders feiern, denn
am 20. Mai jdhrt sich der Tag,

an dem Herbert Klostermann
ihn 1964 iibernahm.

Unter Fiihrung des gebiirti-
gen Wilhelmshaveners, der im
Ratskeller der Jadestadt eine
Kellnerlehre absolviert hatte
und anschlielfend noch eine
Koch-Lehre und die Hotel-
fachschule nachlegte, durch-
lief der ,Schwarze Bar“ aller-
dings 1987 eine grundlegende
Umwandlung AN dem
Schmuckstiick, das er heute
ist. Kiichenmeister Herbert
Klostermann und Ehefrau
Christa wagten sich nach sehr
erfolgreichen Jahren an einen

manns Restaurant Zum Schwarzen Baren® in Hooksiel.

Friesisch gemutlich und stilvoll modern ist die Einrichtung der Traditionsgaststatte ,Kloster-

Christa Klostermann (hinten) mit Schwieger-
tochter Kathrin und Sohn Sven sowie der
dritten Generation Klostermann Erik, Joyce

und Zoe. Ein Foto im Bullauge uber dem

Totalumbau fiir 1,2 Millionen
DM. So, wie sich ,Kloster-
manns Restaurant Zum
Schwarzen Bédren" heute pra-
sentiert, wurde es am 18. De-
zember 1987 nach dreimona-
tiger [ntensivumbauphase
wiederertffnet. Von der defti-
gen Wirtschaft stieg der Be-
trieb auch speisekartenmalSig
in edlere Gefilde auf. Direkt

gegeniiber dem idyllischen al-

ten Fischerhatengelegen,
blieb die Einrichtung des Res-
taurants auch weiterhin urig
und mit viel maritimem Flair.
Wédhrend T-Bone-Steaks, viel
Seefisch und andere Meeres-
friichte verwOhnte Gaumen

begliicken, kann man umge-
ben von echten alten See-
fahrtsutensilien in ,Kép'n
Tedjes Stube“ auf flauschigen
Sofas sitzen. Am gepflegten

Stammtisch erinnert an Firmengrunder Her-
bert Klostermann, der vor sechs Jahren
plotzlich verstarb (kleines Bild).

WZ-FOTOS: GABRIEL-JURGENS

Messingthresen schmeckt das
frisch gezapfte Bier gleich
noch mal so gut. Hier prangt
auch der grolSe runde Stamm-
tisch mit den eingelassenen
,2Stammtischdaseinsberechti-
gungsplaketten, auf denen
sich so mancher Ortspromi-
nente mit seinem Namenszug

verewigt hat.
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Sektempfang zum Jubilium am Dienstag
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In friesisch blauen Farbtdnen
prasentiert sich das ,Bédren-
zimmer"“ mit dem offenen Ka-
min und dem Blick auf das
Hookstief, an dem bei scho-
nem Wetter die Aullenterrasse
zum Verweilen einlddt. Wenn
man die Trennwand o6ffnet,
wird das ,Barenzimmer“ zu-
sammen mit der anschliellen-
den ,Sielwadrterkammer” zum
stilvollen Gesellschaftsraum
flir Tagungen und kleinere
Veranstaltungen. Auch hier ist
das Ambiente mit Fischkut-
termodell und der Knotenaus-
stellung maritim anheimelnd.
In eben diesen Ridumen ha-
ben Herbert Klostermann und
sein Sohn Sven, der als Koch
und Hotelfachmann seit 2001
in den Familienbetrieb einge-
stiegen ist, zum 20-Jdhrigen
im Herbst 2004 mit der Reihe
ZKUNSTVOIESSEN* eine
Kleinkunstreihe eroffnet. Die-
se erfreut sich mit Kiinstlern
wie beispielsweise Bauchred-
ner Jorg Jara oder dem Ge-
sangsduo ,Bidla Bu“, seither
grolSter Beliebtheit mit ihrer
Mischung aus Kultur und
Viergangmendti.

Und natiirlich wurde auch
das jetzige 50-jdhrige Jubild-
um mit einem solchen Abend
gefeiert, zu dem am 8. Mai der
Comedian Kalle Pohl kam.
Dabei war aber auch Fernseh-
koch Heinrich Wichter an
den Herden, den Sven Kloster-
mann schon wédhrend einer
seiner Ausbildungsstationen
in der Tiirkei kennenlernte.
Junior Sven Klostermann,

Einladend ist hier nicht nur das AuRere. Auch das Ambiente
und die Kiche machen Lust auf Friesland. wzrotos: GASRIELJIRGENS

Koch und Hotelfachmann mit
etlichen beruflichen Statio-
nen in namhaften Hiusern
unter anderem in Bremen, in
Hannover und in der Tiirkei,
ist seit 2001 wieder im elterli-
chen Betrieb tédtig. 2007, noch
zu Lebzeiten von Herbert
Klostermann, hat er die Lei-

tung (bernommen. Er gab
dem ,Black Teddy“ den neuen
Namen ,Klostermanns Res-
taurant Zum Schwarzen Bi-
ren”, um die Tradition des
Hauses und den Familienna-
men  zusammenzubringen.
Schmerzlich war der Ein-
schnitt, den der pl6tzliche Tod

Beliebt ist auch der urige Stammtisch des ,Black Teddy*“.
Hier schmeckt das Bier zu den Ddntjes besonders gut.

Als Gast kann man sich bei Klostermanns rundum wohi flihlen, die Tische sind liebevoll ge-
deckt und die Kuche halt so manchen Leckerbissen bereit.

von Senior Herbert vor sechs
Jahren mit sich brachte. Heute
konnen Christa Klostermann,
Chef Sven und dessen Ehefrau
Kathrin, die ebenfalls vom
Fach ist, bereits mit den , Mi-
ni-Chefs" Erik, Zoe und Joyce
auf die dritte Generation in
Klostermanns Restaurant
y2Zum Schwarzen Baren“ hof-
fen.

Flir den eigentlichen Jubi-
ldumstag am kommenden
Dienstag, dem 20. Mai, heil3t
die Familie Klostermann nun
alle, die dem Hause verbun-
den sind, herzlich willkom-
men zu einem Sektempfang
mit kleinem Imbiss.



